
La Contrada

Via IV Novembre 18  
23829 Varenna LC (Lombardia)

Tel: 0341 - 830113   

www.hotelvillacipressi.it   

E-mail: info@hotelvillacipressi.it

Ristorante

“Le Serate a Tema 2011”

Serata “Marocchina”

Hotel Villa Cipressi

Sabato 15 Ottobre 2011

Serata “del Gran Bollito”

Sabato 05 Novembre 2011

Serata “Francese”

Sabato 12 Novembre 2011

Serata “Siciliana”

Sabato 19 Novembre 2011

Inizio delle serate alle ore 20:00
 

La presentazione dei piatti è al bu�et i vini sono compresi ed il costo p.p. è di € 40,00
Possibilità di abbinare alla serata a tema il pernottamento con prima colazione

 al costo per persona di € 90,00

Gradita prenotazione 
Tel. 0341/830113 |  E-mail: info@hotelvillacipressi.it



Inizio delle serate alle ore 20:00
 

La presentazione dei piatti è al bu�et i vini sono compresi ed il costo p.p. è di € 40,00
Possibilità di abbinare alla serata a tema il pernottamento con prima colazione al costo per persona di € 90,00

Gradita prenotazione 
Tel. 0341/830113 |  E-mail: info@hotelvillacipressi.it

“Serata Marocchina”
Sabato 15 Ottobre

 

Menù

Zaalouk (insalata speziata di melanzane)
Briouat a la kefta(involtini di sfoglia ripieni di carne)

Pastilla (torta salata Marocchina)
* * * 

Harira  (zuppa di pollo e ceci)
Tajine vegetariano

* * * 
Tajine di agnello con prugne e mandorle
Peperoni ripieni con riso alla Marocchina

* * * 
Cuos-cous di pesce

Cous-cous al naturale
* * * 

M’encha (serpente dolce di mandorle)
Ghouribas alla cannella(biscotti)

* * * 
Datteri farciti

* * * 
Ca�é

“Serata del Gran Bollito”
Sabato 5 Novembre

 

Menù

Crostini di taleggio e crema di tartufo
Carpaccio di manzo in salsa di bagna cauda

Sfogliata ai funghi trifolati
Uova ripiene

La classica �lascetta
* * * 

Ravioli del Plin in brodo di gallina
Cannelloni di taroz con fonduta al casera

* * * 
Gran bollito misto

Patate e verdure bollite
Salsa verde

Mostarda di frutta
Cugnà (salsa al mosto)

* * * 
Bonet all’astigiana

Meascia
* * * 
Ca�é

“Serata Francese”
Sabato 12 Novembre

 

Menù

Quiche Lorraine
Terrine de canarde Perigurdine

* * * 
Bouillabaisse Marseillaise

* * * 
Dorade a la grenoblaise

Siz sauvage
* * * 

Coq-au-vin
Gratin dauphinoise

Ratatouille de legumes
* * * 

Tarte Tatin avec crème glacée a la vanille
Friandises

* * * 
Ca�é

“Serata Siciliana”
Sabato 19 Novembre

 

Menù

Arancini di riso
S�nciuni alla Palermitana

Sarde a becca�co
L’angolo del tonno

Parmigiana di melanzane
* * * 

Zuppa di cozze
Pasta alla Norma

* * * 
Caponata alla Catanese

Calamari ripieni
Bracioline di spada con patate e capperi

* * * 
Cannoli alla Siciliana

Sformato ai pistacchi di Bronte
Cassatine

* * * 
Ca�é


